FERRATON

OUI, SES GRANDS BL

La production de vins blancs ne cesse de pro
Souvent consommeés jeunes, ils se révelent au

rend justice a la métamorphose des meilleurs crus |

Maison Ferraton Pere & fils |

DAMIEN BRISSET
ET MICHEL
CHAPOUTIER

Un partenarlat
de confiance

l e.ne mets pas mon nez dans les affaires

de la maison Ferraton, que nous pilofons

depuis 1998 et détenons a 100 % depuis
2007. L'équipe est jeune, hyper motivée et
compléterment indépendante de Chapoutier »,
souligne Michel Chapoutier. Présidé par
Damien Brisset, Ferraton posséde un vignoble
de 7,5 hectares en biodynamie, produisant
500 000 bouteilles, dont 10 % de blane, de
plus en plus travaillés en réduction sur lie en
gardant le maximum de gaz carbonigue issu
de la fermentation. « Les blancs sont ainsi plus
aériens et le gaz ampilifie la minéralité et la sali-
nité des vins », précise Damien Brisset, A. G.

PERE & FILS

WINS DE LA VALLEE DU RHONE

{'Antoine GErbelfe

o Petronio

B MAISON FERRATON
PERE & FILS
Les Miaux
Style épuré, digeste : tout ce que
| défend cette propriété se retrouve
| danscette trop méconnue cuvée pure
marsanne issue d’un assemblage
de terroirs bas de ['Hermitage, sec-
teur de Dionniéres. A 'aération, elle
B libére des notes précises qui sédui-
ront les amateurs de tension dans les
blancs. A savourer sur quinze ans.

| 2010 - 17/20 : agrume éclatant,
nez pur, droit. Style original en
Hermitage, par sa tension toujours
au service de la longueur, Chapeau !
1100 bouteilles, 41 €

1998 - 17/20 :impressionnant de
fraicheur, de jeunesse, I'équilibre
idéal pour des ris de veau grillés !
A boire sans urgence, mais déja
tellement bon. Encore disponible
a 33,50 €, Raflez tout !
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